
ハロウィーンの季節になるとお店で見かける

目玉焼きの形のグミを使ったモンスタークッキー。

バター香るクッキー生地に

プルーンとダークチョコがアクセントとなり、

大人も子供も一緒に楽しめちゃう一品。

今年のハロウィーンはお家で楽しくクッキング、

出来上がったらっみんなでトリックオアトリート！

カリフォルニアプルーンで可愛く、
楽しく作ろう！ハロウィーンクッキー

材料

バター or マーガリン 150g 重曹 or ベーキングパウダー 小さじ 1/2

グラニュー糖 80g ダークチョコレートチップ 200g

バニラエッセンス 小さじ 2 目玉焼きの形のグミ 適宜

全卵 1個 カリフォルニアプルーン 適宜

薄力粉 225g アイシング用マーガリンと砂糖 各 100g

作り方はコチラ


